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Sterilizace v autoklavu v potravinarském primyslu

Uvod do sterilizace v autoklavu

Vyznam sterilizace v autoklavu

Sterilizace v autoklavu predstavuje klicovy
proces pro zajisténi bezpecnosti a kvality ve
vyrobé potravin.

Role vedoucich udrzby a oddéleni
kvality

Pro vedouci udrzby a oddéleni zajisténi kvality
je nezbytné porozumét principlm a
spravnému provozu autoklavu, aby bylo
mozné minimalizovat riziko kontaminace a
zajistit hygienickou nezavadnost vyrobnich
nastrojl a zafizeni.

5

Prevence mikrobialniho znecisténi

Tento proces je zakladem pro prevenci
mikrobidlniho znecisténi a splnéni
legislativnich pozadavk( v potravinarském
potravinarském primyslu.




Sterilizace v autoklavu v potravinarském primyslu

Co je sterilizace a proc je dulezita?

&

Definice sterilizace

Sterilizace je proces uplného
zniceni vSech mikroorganismd,
mikroorganisma, véetné
bakteridlnich spor, coz ji odlisuje
odlisuje od dezinfekce, ktera
pouze redukuje jejich pocet.

£

Vyznam ve vyrobé
potravin

Ve vyrobé potravin je sterilizace
sterilizace zasadni pro zajisténi
zajisténi bezpecnosti produktt a
produktl a ochranu zdravi
spotrebiteld.

oD,

Pfinosy spravné
sterilizace

Spravné sterilizované nastroje a
nastroje a zatizeni minimalizuji
minimalizuji riziko kontaminace,
kontaminace, zvysuiji kvalitu
vyroby a pomahaji predchazet
predchazet finanénim ztratam
ztrdtam zplsobenym vadnymi
vadnymi produkty.

Vice o sterilizaci a pasterizaci
otravin

avin v autoklavecl

www.kvalifikace-validace.
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Sterilizace v autoklavu v potravinarském pramyslu

Metody sterilizace v prumyslu

Fyzikalni metody sterilizace Chemické metody sterilizace

* Parni sterilizace v autoklavu * Formaldehyd
* Horkovzdusna sterilizace * Etylénoxid

* Plazmova sterilizace

* Radiacni sterilizace




Sterilizace v autoklavu v potravinarském primyslu

Co je autoklav a jak funguje?

Co je autoklav? Pouziti v potravinarstvi
Autoklav je zafizeni vyuzivajici vihké V potravinarstvi slouzi k bezpecné
teplo pod tlakem k sterilizaci nastrojli a sterilizaci ndstrojd, obal(l a nékterych
nastrojl a materidld. nékterych surovin, které odolavaji

vysokym teplotam a vlhkosti.

Princip fungovani

Princip spociva v denaturaci protein(
proteint mikroorganismU puisobenim
plsobenim pary, coz vede k jejich
uplnému zniceni a zajisténi sterility.

Vice o sterilizaci a pasterizaci
yotravin v autoklavech:

www.kvalifikace-validace.cz



Sterilizace v autoklavu v potravinarském primyslu

Typy autoklavu a jejich vyuziti

£

g

O

Zakladni autoklavy Autoklavy s vakuovou Stolni modely autoklavi Vybér spravného typu
funkci autoklavu

Sterilizace nerozbalenych Sterilizace poréznich a dutych Interni generator pary vhodny Klicovy pro efektivni sterilizaci v

nastroju pti 134 °C. dutych materialt, jako jsou vhodny pro mensi provozy. potravinarské vyrobé.

hadicky a textilie.

\\\\\\\

www.kvalifikace-validace.cz



Sterilizace v autoklavu v potravinarském pramyslu

Princip parni sterilizace v autoklavu

&

Mechanismus plisobeni
pary pod tlakem

Para pod tlakem pronika do
material( a zpGsobuje
denaturaci protein(
mikroorganismu, coz vede k
jejich zniceni.

O

Vhodné materialy pro
sterilizaci

Tento proces je spolehlivy a
efektivni pro sterilizaci kovovych,
kovovych, sklenénych,
keramickych a nékterych
plastovych predmétu.

O

Vyhody vihkého tepla

Vlhké teplo je uc€innéjsi nez
suché, protoze para lépe pronika
pronika a steriliza¢ni cyklus je

je rychlejsi.

Vice o sterilizaci a pasterizaci
potravin v autoklavech:

www.kvalifikace-validace.cz



Sterilizace v autoklavu v potravinarském primyslu

Vyhody parni sterilizace

Rychla a spolehliva metoda Vakuové funkce pro suseni Ekonomicka technologie Preferovana metoda v
potravinarstvi
Likvidace Sirokého spektra MozZnost suSeni nastroju po sterilizaci. Nendrocnd a snadno ovladatelna. Vyhody parni sterilizace ji Cini
mikroorganismu. sterilizaci. preferovanou metodou sterilizace v
Vhodna pro priimyslové provozy. potravinarstvi.

Snizuje riziko nasledné kontaminace.

Vice o sterilizaci a pasterizaci
potravin v autoklavech:
www.kvalifikace-validace.cz



Sterilizace v autoklavu v potravinarském primyslu

Omezeni a nevyhody parni sterilizace

sterilizace

Nevhodnost pro
citlivé materialy

Parni sterilizace neni vhodna pro
pro materidly citlivé na teplo a

a vlhkost, jako jsou oleje, prasky
prasky nebo nékteré plasty.

Nutnost spravné
pripravy vsazky

Spravna priprava vsazky a
uloZeni néstroji v komore
autoklavu je nezbytna pro
zajisténi rovnomérného prliniku
praniku pary.

Riziko neuplné
sterilizace

Nedodrzeni téchto pravidel
mUze vést k nelplné sterilizaci a
sterilizaci a ohrozeni bezpecnosti
bezpecnosti vyrobkd.

Vice o sterilizaci a pasterizaci
otravin

avin v autoklavecl

www.kvalifikace-validace.
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Sterilizace v autoklavu v potravinarském primyslu

Kontrola kvality sterilizacniho cyklu

O

Vyznam monitoringu

monitoringu
R}erjlizaénl'h__ rocesu
onltorlng sterilizacniho

Br()%gﬁﬁjlé klicovy pro ovéreni
ovéreni ucinnosti sterilizace.
sterilizace.

']

Procesovy test

Procesovy test identifikuje

prichod materialu sterilizaci.

sterilizaci.

Vv

Chemicky integracni
test
Chemicky integraéni test

indikuje spravny pribéh
sterilizace v kazdé vsazce.

O

B & D test a vakuovy
test

B & D test a vakuovy test
ovéruji prlinik pary a tésnost
komory, povinné dle
legislativy.

5

Vyhody pravidelné

kontroly

Pravidelna kontrola
minimalizuje riziko

kontaminace a zajistuje

bezpecnost vyroby.

Vice o sterilizaci a pasterizaci
potravin v autoklavech:

www.kvalifikace-validace.cz



Sterilizace v autoklavu v potravinarském primyslu

Udrzba autoklavu pro spolehlivy provoz

ﬁ Vyznam pravidelné Gdrzby

Pravidelna udrzba je nezbytna pro dlouhodobou funkénost a bezpecnost autoklavu.
autoklavu.

E;] Kli¢ové dkony udrzby

Zahrnuje cisténi komory, kontrolu tésnéni a bezpecnostnich prvkd, a pravidelné testovani
sterilizacnich cykla.

@ Prinosy spravné udrzby

Spravna udrzba prodluZuje Zivotnost zafizeni a zajistuje konstantni kvalitu sterilizace.
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Praktickeé tipy pro efektivni sterilizaci

I Pfiprava nastroju pred sterilizaci Kontrola sterilizacniho procesu
% Pred sterilizaci dikladné ocistéte a osuste nastroje. Pravidelné kontrolujte sterilizacni proces.
Pouzijte virucidni dezinfekéni pFipravky pro zvyseni bezpeénosti. Dodrzujte pokyny vyrobce autoklavu.
PouZiti steriliza¢nich obald @ Zajisténi efektivni sterilizace
Pouzivejte vhodné sterilizacni obaly. Dodrzovani téchto krokU zajisti efektivni a bezpecnou sterilizaci.

Spravné ukladejte nastroje v komore autoklavu.

Optimalizace sterilizacniho procesu

Vyvarujte se pretizeni komory autoklavu.

Zvolte vhodné sterilizacni cykly.

www.kvalifikace-validace.cz



Sterilizace v autoklavu v potravinarském pramyslu 14

Zaver: Klicové kroky k uspésné sterilizaci

Spravné postupy sterilizace Vhodné vybaveni a obsluha

Dodrzovat spravné postupy predsteriliza¢ni pfipravy a sterilizace. Pouzivat vhodné typy autoklavili a spravné je obsluhovat.

Kontrola a validace Udrzba zafizeni

Pravidelné kontrolovat a validovat sterilizacni cykly. Provadét dikladnou udrzbu zatizeni.

Vice o sterilizaci a pasterizaci
potravin v autoklavech:
www.kvalifikace-validace.cz



	Slajd 1
	Slajd 2
	Slajd 3
	Slajd 4
	Slajd 5
	Slajd 6
	Slajd 7
	Slajd 8
	Slajd 9
	Slajd 10
	Slajd 11
	Slajd 12
	Slajd 13
	Slajd 14

