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Úvod do autoklávové 
autoklávové 
sterilizace

Autoklávová sterilizace představuje zásadní technologii pro zajištění vysoké 
úrovně hygieny ve výrobních podnicích potravinářského průmyslu.

Tento proces využívá kombinaci páry, zvýšeného tlaku a teploty k 
efektivnímu ničení mikroorganismů, které by mohly ohrozit kvalitu a 
bezpečnost potravin.

Správné použití autoklávu minimalizuje riziko kontaminace, chrání zdraví 
spotřebitelů a zároveň přispívá k dodržování přísných hygienických norem.

Pro vedoucí údržby a kvality je klíčové porozumět principům a správnému 
provozu autoklávu, aby bylo možné zajistit spolehlivý a efektivní sterilizační 
proces.

Úvod do autoklávové sterilizace



Autokláv je specializované 
zařízení určené k sterilizaci 
nástrojů a příslušenství pomocí 
pomocí parní sterilizace za 
zvýšeného tlaku a teploty.

Definice autoklávu

Pára pod tlakem dosahuje teplot 
vyšších než je bod varu vody za 
normálního atmosférického 
tlaku, což umožňuje efektivní 
zničení všech mikroorganismů 
včetně bakterií, virů, plísní a 
spor.

Princip fungování

Předměty se umístí do komory 
autoklávu, kde pára proniká do 
všech částí nástrojů, čímž 
zajišťuje komplexní sterilizaci.

Proces sterilizace

Tento proces je nezbytný pro 
udržení hygieny a bezpečnosti ve 
výrobě potravin, kde je nutné 
eliminovat jakékoliv riziko 
mikrobiální kontaminace.

Význam v potravinářství
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Co je autokláv? Princip fungování
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Typy autoklávů a jejich použití

Klíčový pro efektivitu a 
bezpečnost sterilizace.

Závisí na konkrétních 
potřebách a aplikacích.

Používají se pro masivní 
masivní sterilizaci ve 
výrobních závodech.

Ideální pro velké objemy 
sterilizace.

Určeny pro menší 
provozy.

Kompaktní řešení pro 
základní sterilizaci.

Nejjednodušší typ 
autoklávů.

Vhodná pro sterilizaci 
pevných, nezabalených 

nástrojů.

Určena pro specifické 
typy náplní dle výrobce.

výrobce.

Používá se pro omezené 
aplikace.

Nejmodernější a 
nejuniverzálnější typ 

autoklávů.

Vhodná pro sterilizaci 
všech typů nástrojů 

včetně dutých a 
porézních materiálů.

Ideální pro komplexní 
sterilizaci ve výrobě a 

údržbě.

Výběr správného typu 
autoklávu

Velké průmyslové 
autoklávy

Stolní autoklávyTřída NTřída STřída B



• Vyšší pořizovací náklady na kvalitní autokláv.
• Nutnost pravidelné údržby a dodržování přesných postupů pro 

zajištění správné funkce.
• Některé materiály, například určité plasty, nelze sterilizovat v 

autoklávu.

Nevýhody autoklávů

• Vysoká účinnost a spolehlivost sterilizace široké škály nástrojů a 
nástrojů a materiálů.

• Relativně krátký sterilizační cyklus šetří čas a zvyšuje produktivitu.
• Parní sterilizace je šetrná k materiálům a nezanechává toxické zbytky, 

což je zásadní pro potravinářský průmysl.

Výhody autoklávů
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Výhody a nevýhody autoklávů ve výrobě potravin



Důkladné očištění od 
organických a jiných 
nečistot, které by mohly 
mohly bránit účinnosti 

sterilizace.

Příprava nástrojů

Správné rozmístění 
nástrojů tak, aby pára 
mohla proniknout do 
všech částí bez překážek.

překážek.

Uspořádání v komoře
komoře

Autokláv automaticky 
reguluje teplotu a tlak 
podle nastaveného 
programu.

Spuštění 
sterilizačního cyklu

Po dokončení cyklu se tlak 
a teplota postupně snižují, 
aby bylo možné bezpečně 
vyjmout sterilizované 

předměty.

Chlazení a uvolnění 
tlaku

Celý proces musí být 
monitorován a 
zaznamenáván pro 
zajištění kvality a 

sledovatelnosti.

Dokumentace a 
kontrola
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Proces sterilizace krok za krokem



Odstranění všech organických 
organických zbytků a nečistot, 
nečistot, které by mohly 
chránit mikroorganismy.

Správná příprava 
nástrojů

Obvykle 121 °C nebo 134 
°

°
C při zvýšeném tlaku, které 

C 

které umožňují efektivní 
zničení všech patogenů.

Optimální teplota a 
tlak

Sterilizační cyklus trvá obvykle 
obvykle 15 až 30 minut v 
závislosti na typu nástrojů a 
a autoklávu.

Dostatečná doba 
expozice

Zajišťuje delší životnost 
zařízení a bezproblémový 
průběh sterilizace.

Použití destilované 
vody

Ověřují správné fungování a 
parametry sterilizace.

Pravidelná kontrola a 
kalibrace
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Klíčové podmínky pro efektivní sterilizaci
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Čas a teplota sterilizace

Správné nastavení 
parametrů je klíčové.

Minimalizuje riziko 
nedostatečné sterilizace 
nebo poškození nástrojů.

Minimalizace rizik

Je nutné dodržovat 
doporučení výrobce.

Platné normy zajišťují 
bezpečný provoz.

Autoklávy mají 
automatické programy.

Programy optimalizují čas 
a teplotu podle náplně.

Duté nástroje vyžadují 
delší expozici.

Sterilizace pevných 
předmětů je rychlejší.

Sterilizace trvá mezi 15 až 
30 minutami.

Délka závisí na typu 
předmětů a objemu 
komory.

Standardní teploty jsou 
121 °C nebo 134 °C.

Vyšší teplota umožňuje 
kratší dobu sterilizace.

Dodržování norem a 
a doporučení

Moderní autoklávySterilizace dutých 
nástrojů

Doba sterilizaceOptimální teploty 
sterilizace



Malé domácí autoklávy jsou určeny pro 
sterilizaci kojeneckých potřeb a dalších 
drobných předmětů.
Nabízejí jednoduché ovládání a bezpečný 
provoz.

Malé domácí autoklávy

Střední a velké průmyslové autoklávy se 
používají ve velkých výrobních závodech, 
nemocnicích a farmaceutických společnostech.
Umožňují sterilizaci velkého objemu nástrojů a 
materiálů najednou, čímž zvyšují efektivitu a 
snižují náklady.

Střední a velké průmyslové autoklávy
autoklávy

Malé autoklávy (např. 23 litrů) jsou ideální pro 
ideální pro menší provozy, jako jsou zubní 
zubní ordinace, kosmetické salony nebo malé 
malé laboratoře.
Nabízejí kompaktní rozměry a automatické 
programy pro snadnou obsluhu.

Malé autoklávy pro menší provozy
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Autoklávy podle objemu: malé až velké



Pro vedoucí údržby je nezbytné zavést pravidelné servisní plány.

Důležité je také zajistit školení personálu.

Servisní plány a školení personálu

Nedostatečná údržba může vést k poruchám a snížení účinnosti sterilizace.
sterilizace.

Zvyšuje riziko kontaminace.

Rizika nedostatečné údržby

Používání destilované vody zvyšuje životnost zařízení.

Zajišťuje bezproblémový průběh sterilizace.

Výhody používání destilované vody

Doporučuje se provádět odborné prohlídky a údržbu technikem.

Technik zkontroluje všechny důležité komponenty a provede kalibraci.

Odborné prohlídky technikem

Pravidelná kontrola a výměna těsnění a hadic zajišťuje těsnost a bezpečnost 
zařízení.

Kontrola těsnění a hadic

Po každém sterilizačním cyklu je nutné vyčistit komoru od zbytků a usazenin.

Ideálně používejte destilovanou vodu, aby se zabránilo usazování minerálů.

Pravidelné čištění komory
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Údržba autoklávu pro dlouhou životnost



Kontrola a kalibrace by měly být prováděny pravidelně.

Postup musí být v souladu s technickou dokumentací konkrétního 
modelu.

Důležitost pravidelnosti procesu

Distributor zdravotnické techniky s.r.o. nabízí kvalifikované 
techniky.

Používají moderní vybavení pro kalibraci autoklávů.

Profesionální služby kalibrace

Kalibrace přístroje se provádí tak, aby odpovídala normám 
normám sterilizačních procesů.

Správně kalibrovaný autokláv zajišťuje konzistentní výsledky.

Kalibrace podle stanovených norem

Kontrola zahrnuje ověření teploty a tlaku v komoře.

Používají se kalibrované přístroje, jako teploměry a manometry.

Postup kontroly autoklávu

Pravidelná kontrola a kalibrace jsou nezbytné pro ověření 
správného fungování autoklávu.

Zajišťují bezpečnou sterilizaci a minimalizují riziko chyb.

Význam pravidelné kontroly a kalibrace
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Kontrola a kalibrace autoklávu



Moderní autoklávy jsou vybaveny bezpečnostními prvky, které 
prvky, které minimalizují riziko úrazu, avšak obezřetnost a 
obezřetnost a dodržování pravidel zůstávají klíčové.

Moderní bezpečnostní prvky

Používání destilované vody a pravidelná údržba přispívají k 
přispívají k prevenci poruch a nehod.

Údržba a prevence poruch

Personál by měl být pravidelně školen o správném a 
bezpečném používání autoklávu a o dodržování pokynů 
pokynů výrobce.

Školení personálu

Při vyjímání horkých nástrojů je nutné používat ochranné 
rukavice a brýle.

Používání ochranných pomůcek

Během sterilizačního cyklu nesmí být otevírány dveře 
autoklávu, dokud tlak a teplota neklesnou na bezpečnou 
úroveň.

Bezpečné otevírání dveří autoklávu

Před každým použitím je nutné zkontrolovat technický stav 
zařízení, zejména těsnění a hadice.

Kontrola technického stavu zařízení
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Bezpečnostní opatření při používání autoklávu
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Shrnutí a doporučení pro vedoucí údržby a kvality

Školit personál v 
bezpečném používání 

autoklávu a dodržování 
dodržování všech 

bezpečnostních opatření.
opatření.

Provádět pravidelnou 
kontrolu a kalibraci 

zařízení odborníky, aby 
byla zajištěna bezpečnost 
bezpečnost a spolehlivost 

spolehlivost sterilizace.

Implementovat 
pravidelnou údržbu, 
čištění a používání 

destilované vody pro 
ochranu zařízení a 
prodloužení jeho 

životnosti.

Zajistit správnou přípravu 
nástrojů a jejich správné 

uspořádání v komoře 
autoklávu pro maximální 

účinnost sterilizace.

Dodržovat přesné 
sterilizační parametry –

teplotu, tlak a dobu 
expozice – podle 

doporučení výrobce a 
platných norem.

Pečlivě vybírat autokláv 
podle třídy, objemu a 

specifických požadavků 
sterilizovaných předmětů.

Školení personáluKontrola a kalibraceÚdržba zařízeníPříprava nástrojůSterilizační parametry
parametry

Výběr autoklávu
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